
当社の事業・製品等が貢献するSDGs目標です。

食品加工機械
No.999

株式会社ニッコー
オンリーワンテクノロジーで次代を拓く技術集団

メッセージ
「ロボット導入でお悩み事はありません
か？」・人手不足を解消したい・生産性を
上げたい・省人化を進めたい・ロボット
導入に興味はあるが、何から始めたら良
いかわからない　等の悩みや課題の解
決を、食産業に特化したロボットシステ
ムインテグレータの私たちと一緒に取り
組みませんか。

・食品加工・食肉加工・農産加工・水産加工の省人省力化機
械設備の企画、開発、製造、販売

・鮮度保持システムの開発、製造、販売　
・食産業に特化したロボットを中軸とした生産ラインの企画、
開発、製造、販売

ニッコーは提案型の企業で、食産業向けの幅広い技術を保有しており、
お客様の課題を技術的に多方面からアプローチできる事が最大の強み
です。食品加工の基礎技術（不定形・不揃い・柔らかいなどの寸法・形状・
硬さの条件が変わるワークに対して、安定した加工処理をする技術）は
もちろん、ユニークなメカニカル技術、ロボット制御・モーション技術をを
駆使した制御技術、ソフトウェア・不定形物の計測技術を保有していま
す。また1993年より食産業に特化したロボットシステムインテグレーター
（Sier）として、技術・実績・ノウハウを積み上げてきました。長年の食品
加工装置で蓄積された食品加工の基礎技術をベースに、ロボット技術と
組み合わせることでお客様の生産現場に「新たな価値」を見出します。近
年では独自開発した2D・3Dビジュアルセンサとロボットを組み合わせた
ユニークなシステムや、既存工場の設置スペースの課題に対し、より少な
いロボットでより多くのハンドリングができる特殊な装置を開発し、お客
様にご提案しています。

●〒084-0924 釧路市鶴野110番地1
●TEL: 0154-52-7101 ●FAX: 0154-53-0878
●MAIL: info@k-nikko.com
●WEB: https://www.k-nikko.com 　 

省スペースでロボット 5台分の生産能力




